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uji syukur penulis panjatkan ke hadirat Tuhan Yang 

Maha Esa atas segala rahmat dan karunia-Nya, sehingga 

buku dengan judul “Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak” ini 

dapat disusun dan diselesaikan dengan baik. 

Buku ini hadir sebagai upaya untuk memberikan 

pemahaman menyeluruh mengenai berbagai aspek penting 

dalam bidang hasil ternak. Materi dalam buku ini mencakup 

pengantar produk hasil ternak, kandungan nutrisi dan 

karakteristik daging, teknik pemotongan, penanganan 

pascapanen, penyimpanan daging, serta teknologi dan 

produk olahan daging. Tidak hanya itu, pembahasan juga 

diperluas hingga ke produk hasil ternak lainnya seperti susu, 

telur, dan hasil ikutan ternak, baik yang bersifat pangan 

maupun nonpangan. 

Selain aspek teknis, buku ini juga mengangkat isu-isu 

penting seperti keamanan pangan serta pengolahan limbah 

peternakan secara berkelanjutan. Dengan cakupan yang luas, 

buku ini diharapkan dapat menjadi referensi yang berguna 

bagi mahasiswa, dosen, peneliti, praktisi industri, dan siapa 

saja yang memiliki kepedulian terhadap pengembangan ilmu 

pengetahuan dan teknologi di bidang peternakan. 
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Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan buku ini 

masih terdapat kekurangan. Oleh karena itu, saran dan 

masukan dari para pembaca sangat diharapkan untuk 

perbaikan di masa mendatang. 

Akhir kata, semoga buku ini dapat memberikan manfaat, 

menambah wawasan, dan menjadi sumber inspirasi dalam 

meningkatkan kualitas dan nilai tambah produk hasil 

ternak di Indonesia 
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