
 Panduan Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory | i 

 



  



 Panduan Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory | iii 

 

 

Panduan Praktis 

Membangun Cafe 
Berbasis Teaching Factory 

 
 

Dr. Derinta Entas, S.E., M.M., CHE. 
Nicko Gana Saputra, S.ST.Par., M.M. 

Bella Oktaviani 
Muhammad Maulana 

Safira Sayyida 
Dr. FX Setyo Wibowo 

Abi Saptadinata, S.ST.Par., M.M. 
Dr. Murhadi, S.Kom., M.M., CHE 

Nafitri Eka Lestari 
Heru Suheryadi  



 
iv | Panduan Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory  

Panduan Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory 
Copyright © PT Penamuda Media, 2024 

 

Penulis:  

Dr. Derinta Entas, S.E., M.M., CHE. 

Nicko Gana Saputra, S.ST.Par., M.M. 

Bella Oktaviani 

Muhammad Maulana 

Safira Sayyida 

Dr. FX Setyo Wibowo 

Abi Saptadinata, S.ST.Par., M.M. 

Dr. Murhadi, S.Kom., M.M., CHE 

Nafitri Eka Lestari 

Heru Suheryadi 

 

ISBN: 

9-786238-686353 

Penyunting dan Penata Letak:  

Tim PT Penamuda Media 

Desain Sampul:  

Tim PT Penamuda Media 

Penerbit: 

PT Penamuda Media 
 

Redaksi: 

Casa Sidoarum RT03 Ngentak, Sidoarum Godean Sleman Yogyakarta 

Web: www.penamudamedia.com 

E-mail: penamudamedia@gmail.com  

Instagram: @penamudamedia 

WhatsApp: +6285700592256 

 

Cetakan Pertama, Agustus 2024 

x + 204  halaman; 15 x 23 cm 

 

 
Hak cipta dilindungi undang-undang 

Dilarang memperbanyak maupun mengedarkan buku dalam bentuk dan dengan 

cara apapun tanpa izin 
  



 Panduan Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory | v 

 

 

 

Kata Pengantar: 
 

 

Dengan senang hati, saya mempersembahkan "Panduan 

Praktis Membangun Cafe Berbasis Teaching Factory" kepada 

para pembaca yang bersemangat untuk menjelajahi dunia bisnis 

kuliner yang inovatif. Buku ini bukan hanya sekadar panduan 

konvensional tentang membangun cafe, melainkan juga sebuah 

terobosan dalam menyatukan konsep bisnis dengan pendekatan 

pendidikan yang membangun. 

Melalui buku ini, pembaca akan dibimbing untuk 

memahami betapa pentingnya memperkaya pengalaman 

konsumen dalam sebuah cafe sambil memberikan nilai tambah 

melalui pendekatan Teaching Factory yang revolusioner. 

Terimakasih kepada semua pihak yang telah berkontribusi 

dalam pembuatan buku ini. Semoga buku ini menjadi sumber 

inspirasi dan pengetahuan yang berharga bagi para calon 

pengusaha cafe yang ingin mengukir jejak sukses dalam industri 

kuliner dengan cara yang berbeda dan bermakna. 
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